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10 lat podyplomowych studiéw z zakresu enologii na Uniwersytecie Jagielloriskim

ija wlasnie dziesig¢ lat od powo-
tania podyplomowych studiow
enologicznych na Wydziale Farmaceu-
tycznym Uniwersytetu Jagiellonskiego —
Collegium Medicum. W maju 2011 roku,
na wniosek Rady Wydziatu Farmaceu-
tycznego, Senat UJ podjal uchwate
ustanawiajgca dwusemestralne studia
podyplomowe z zakresu enologii. Byto
to zwienczenie wieloletnich staran grupy
pracownikéw naukowych krakowskiej
farmacji, ktérzy przy udziale swoich
kolegow i kolezanek z Wydziatu Farma-
ceutycznego Uniwersytetu w Montpel-
lier we Francji krzewili wiedz¢ o winie
gronowym na poziomie akademickim.
Bilateralne kontakty doprowadzity do
zinstytucjonalizowania naukowego
podejscia do wina, co przybrato postaé
Enologicznego Kota Naukowego Studen-
tow Farmacji oraz zaj¢¢ fakultatywnych
o tematyce enologicznej, prowadzonych
na Wydziale Farmaceutycznym UJ CM.
Rownoczesénie wiele wydzialowych
katedr i zaktadéow prowadzilo badania
nad biologicznymi wlasciwo$ciami wina
gronowego 1 jego skladnikéw. Ponadto
Wydziat Farmaceutyczny aktywnie wig-
czyt si¢ w organizacj¢ Zakopianskich
Dni Enologii — cyklicznego wydarzenia
organizowanego dla polskiego §rodowi-
ska winiarskiego przez francuski Instytut
Wspblpracy z Europg Wschodnig (ICEO),
z niezrownanym dr. Pierre’em Chevalle-
tem z Montpellier w roli gtdéwne;j.
Inicjatorem licznych przedsiewzigé
w tym zakresie byt kierownik Katedry
i Zaktadu Toksykologii Wydziatu Farma-
ceutycznego, pierwszy kierownik studiow
enologicznych — prof. Jerzy Brandys.
Osobiste kontakty profesora z francu-
skimi ekspertami enologii, jak rowniez
z akademickimi pasjonatami wiedzy o wi-
nie na gruncie krajowym, mi¢dzy innymi
z dziekanem Wydzialu Farmaceutyczne-
go Uniwersytetu Medycznego w Pozna-
niu prof. Edmundem Grzeskowiakiem,
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STUDIA PODYPLOMOWE

Plakat promujqcy studia z zakresu enologii

doprowadzily do stworzenia projektu
programu dwusemestralnego enologicz-
nego kursu doskonalgcego. Korzystna
okolicznos$cig dla otwarcia studiéw stata
si¢ gruntowna modernizacja Rolniczego

Zaktadu Doswiadczalnego UJ ,Lazy”
w Lazach koto Bochni, przeksztalconego
w winnice uniwersytecka o nazwie ,,Win-
nica nad Dworskim Potokiem”. Ogromny
wktad w to dzieto mial déwczesny rektor
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Uniwersytetu Jagiellonskiego prof. Karol
Musiol, we wspolpracy z (6wczesnym
i obecnym) kierownikiem winnicy Ada-
mem Kiszka. Winnica stata si¢ naturalng
baza dla zaje¢¢ praktycznych dla studentow,
co znakomicie uzupeknito formule studiéw
ipodniosto je do oczekiwanego standardu.

Profesor Brandys zgromadzit wokot
projektu grupe wybitnych specjalistow
z dziedziny winoznawstwa i jednoczesnie
dokooptowat do sktadu kadry dydak-
tycznej kilku mlodych, doskonalacych
swoj warsztat badawczy i dydaktycz-
ny, pracownikow Wydziatu Farmaceu-
tycznego. Zagadnienia specjalistyczne
z dziedziny wiedzy o winie, winifikacji
i technologii produkcji wina zostaty po-
wierzone Agnieszce Wyrobek-Rousseau,

absolwentce dwuletnich studiow enolo-
gicznych w Montpellier oraz Wydzialu
Farmaceutycznego UJ CM. Biologi¢ wina
i winorosli opracowat na potrzeby studiow
owczesny kierownik Katedry Farmako-
gnozji Wydziatu Farmaceutycznego prof.
Zbigniew Janeczko. Tematyka uprawy
izagadnien agrarnych zajat si¢ Adam Kisz-
ka, kierownik winnicy. Skomplikowana
problematyke chordb i infekceji winorosli
poprowadzit ekspert w tej dziedzinie
dr Janusz Mazurek. Koncepcja wielowy-
miarowego podejscia do zagadnien wina
W zaproponowanym programie zyskata
sSwoj wyraz w postaci zaje¢ z kulturowych
aspektow wina gronowego i zaszczytne
wsparcie ze strony prof. Zdzistawa Macha,
bytego dziekana Wydzialu Studiow Mig-

Zajecia praktyczne z przedmiotu technologia produkcji wina: winifikacja, prowadzone przez
mgr. inz. Adama Kiszke (pierwszy z prawej); Winnica nad Dworskim Potokiem, 28 wrzesnia 2019

Wzér medalu z okazji 10-lecia studiéw,
opracowany przez jednq ze studentek IX edycji
— mgr Anne Lidie Koper

dzynarodowych i Politycznych UJ. Duzy
blok programowy studiow objety zagad-
nienia chemii wina, ktérych organizacje
w zakresie teoretycznym i praktycznym
w laboratorium powierzono obecnemu
kierownikowi studiow podyplomowych
z zakresu enologii dr. Maciejowi Gawli-
kowi z Katedry i Zakladu Toksykologii
Wydzialu Farmaceutycznego. Organizacja
laboratorium zajeta si¢ nieoceniona Iwona
Zagrodnik z Zaktadu Bromatologii, ktora
zadbala rowniez o organizacj¢ zaje¢ de-
gustacyjnych pod kierunkiem wybitnego
polskiego sommeliera Michata Jancika,
laureata wielu prestizowych konkurséw
oceny sensorycznej wina w kraju i na
Swiecie.
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Cwiczenia praktyczne z przedmiotu analiza sensoryczna z elementami degustacji wina; 2019

Jak przystato na Wydziat Farma-
ceutyczny, w programie studidow nie
zabrakto tematycznego bloku zaj¢é
o prozdrowotnym dziataniu wina gro-
nowego, co organizacyjnie przypadto
w udziale Zaktadowi Bromatologii pod
kierunkiem prof. Pawla Zagrodzkiego.
Szczegodlnie atrakcyjnie przedstawiaty
si¢ punkty programu studiéw dotyczace
wyjasnienia roli frakcji poli-
fenolowej wina gronowego,
zgodnie z opinig wspolcze-
snej nauki odpowiadajacej
za hipoteze¢ tak zwanego
»francuskiego paradoksu”,
polegajacego na obnizeniu
zapadalnosci na choroby ukta-
du krazenia (glownie arterio-
sklerozy naczyn wiencowych)
i umieralnosci z ich powodu
w populacji basenu Morza
Srédziemnego. Tematyke te
w programie studiéow podjat
zespol Zaktadu Bromato-
logii, ze szczegolnie zna-
czacym wkiadem dr Joanny
Chtopickiej i dr. hab. Pawla
Paski.

Program studiow uzupet-
nialy zagadnienia typologii
wina, regionow winiarskich
oraz wybrane problemy ryn-
ku i dystrybucji wina, prowa-
dzone przez znawcoéw tych
zagadnien, niezaleznych eks-
pertow enologicznych — re-
daktorow Wojciecha Bosaka
i Wojciecha Gogolinskiego,
znanych ze szpalt krajowych
publikatorow dotyczacych
wina.
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Swoistym fenomenem realizowanego
od dekady projektu studiow jest fakt, ze
wymieniona kadra dydaktyczna, z nie-
wielkimi tylko zmianami, wciaz realizuje
swoje zadania edukacyjne. Nie ulega tez
watpliwosci, ze sktad grupy prowadzacej
zajecia na studiach zyskal duze wzmoc-
nienie w osobach Natalii Ostolskiej,
eksperta w zakresie win musujacych,

Fd

Zajecia praktyczne z przedmiotu technologia produkgji wina: winifikacja;
Winnica nad Dworskim Potokiem, 28 wrzeénia 2019

M. Jancik

na co dzien pracujacej we Francji, oraz
dr Marty Czaplickiej-Pedzich z Uniwer-
sytetu Przyrodniczego we Wroctawiu,
specjalistki z zakresu enologii i ampe-
lografii, a takze — co szczegolnie warte
podkreslenia — absolwentki pierwszej, hi-
storycznej, edycji studiow enologicznych
na Uniwersytecie Jagiellonskim. Moduty
chemii wina i aspektow prozdrowotnych
wzbogacity si¢ z kolei o wkilad dr Ju-
styny Dobrowolskiej-Iwanek z Zaktadu
Bromatologii. Nie do przecenienia jest
zaangazowanie w organizacje studiow
na najwczesniejszym etapie Matgorzaty
Koztowskiej, obecnie specjalisty w Za-
ktadzie Farmacji Spotecznej na Wydziale
Farmaceutycznym, zastapionej niedawno
przez dr Danute Plichte, specjaliste w Za-
ktadzie Dermatologii Doswiadczalnej
i Kosmetologii.

Po dziesigciu latach nieprzerwanego
funkcjonowania studiéw enologicznych —
co samo w sobie stanowi sukces orga-
nizatoro6w — mozna pokusi¢ si¢ o garsé
wnioskow podsumowujacych ten etap.

Po pierwsze, studia, jako pionierskie
w skali kraju rozwiazanie edukacyjne,
trafity precyzyjnie w zapo-
trzebowanie na tego typu
kursy, z racji rozwijajacego
si¢ zainteresowania problema-
tyka enologiczna. Po okresie
prawie catkowitego wygasze-
nia branzy rodzimej produkcji
wina gronowego reaktywacja
polskiego winiarstwa stwo-
rzyta perspektywe rozwo-
jowa dla zréznicowanych
podmiotéw produkcyjnych,
w tym matych, rodzinnych
przedsiewzieé, w oparciu
0 zasoby ziemi z przywrocong
urzedowo wlasno$cia. Pro-
dukcji wina na tych terenach
sprzyjaja zmiany klimatyczne,
ktore sytuuja Polske w obsza-
rze zadowalajgcych perspek-
tyw tworzenia win o §redniej
i dobrej jakos$ci. Struktura
branzowa i wyksztalcenia
kandydatéw na studia pody-
plomowe z dziedziny enologii
potwierdza te wnioski. To
prawdziwe uniwersum za-
wodow, specjalizacji, Sciezek
kariery i realizacji aspiracji
zyciowych, ktére w nauce
o winie znajdujg wspolny
mianownik, z racji nowego

Dominika Rafalska




trendu wytyczania sobie nadprogra-
mowych celow zyciowych. Najlepiej
widoczne jest to w zainteresowaniu stu-
diami humanistéw: filozoféw, filologow,
prawnikow, jezykoznawcow, historykow,
a nawet duchownych. Pokazng grupe
studentéw na przestrzeni dziesig¢ciu lat
stanowili ekonomisci, marketingowcy,
socjologowie i absolwenci kierunkow
nauk spotecznych, co pokazuje swego
rodzaju ekscentryczno$¢ wyborow w tych
grupach. Skrajne przypadki to zawodo-
wi zolnierze i marynarze, poszukujacy
w enologii (i by¢ moze w perspektywie —
we wlasnej winnicy) zacisznego portu na
lata spokojnej emerytury i starosci. Mniej
zaskakujacymi jawia si¢ enologiczne
preferencje lekarzy, farmaceutow, psycho-
logow i przedstawicieli nauk rolniczych,
ktérych reprezentantow takze nie zabrakto
na listach kolejnych edycji studiow.

Po drugie, w zgodnych ocenach tak
kadry, jak i samych studentow, wyraza-
nych cho¢by w szczegélowych ankietach
na zakonczenie kursu, trafiona wydaje
si¢ by¢ formuta kursu uniwersyteckiego
0 bardzo szerokim spektrum tematycz-
nym, nadajaca studiom uniwersalny
charakter, z mozliwos$cig poszerzenia
wiedzy we wlasnym zakresie w obszarach
wskazanych podczas zaj¢é. Z oczywistych
wzgledow ograniczenia czasowego kurs

nie moze aspirowac do bycia wyczerpu-
jacym zrédlem wiedzy enologicznej. Nie
do przecenienia jest jednak walor zasy-
gnalizowania istotnych tematéw w tym
zakresie i zwrdcenie uwagi na wzajemne
powiazania zagadnien, istotne z punktu
widzenia zréznicowanych celow przy-
sztych absolwentow.

Po trzecie, pionierskie enologiczne
studia podyplomowe na Uniwersytecie
Jagiellonskim uruchomity proces wzbo-
gacania oferty edukacyjnej o zagadnienia
winoznawstwa w bardzo wielu osrodkach
akademickich w catym kraju, w niezli-
czonych aspektach wiedzy o winie: od
kierunkow stricte rolniczych po kursy
w ramach nauk o zdrowiu publicznym czy
cho¢by kosmetologii. To wielka zastuga
inicjatoréw tych proceséw z krakowskiej
Alma Mater, jednocze$nie absolutnie
nieujmujaca renomy i zashug wydziatom
technologii produkcji wina uniwersytetow
rolniczych w catym kraju.

Dla porzadku odnotowa¢ wypada, ze
do tej pory studia ukonczyto 190 oséb,
a jesli wszystko pojdzie zgodnie z pla-
nem — dwusetny absolwent ukonczy kurs
w czerwcu biezacego roku. Organizacja
studiow nie oparla sie, niestety, obostrze-
niom pandemicznym: dziewiata edycja,
zapoczatkowana rekrutacjag w grudniu
2019 roku, nie zakonczyla si¢ zgodnie

z planem — w roku 2020. Organizatorzy
studiow moga jednak pochwali¢ si¢ fak-
tem, ze wsrod absolwentow kursu sa pra-
cownicy renomowanych winnic w Polsce
(jak, na przyktad, winnica Turnau w Ba-
niewicach) czy doradcy znanych marek
dystrybutoréw wina na rynku krajowym
1 miedzynarodowym.

Mimo trwajacej wciaz pandemii pla-
nowane sg uroczyste obchody jubileuszu
10-lecia studiow enologicznych na UlJ.
Najbardziej spektakularnie zapowiada si¢
wybicie na te okazje okolicznosciowego
medalu (projekt autorstwa studentki dzie-
wiatej edycji Anny Lidii Koper) oraz zjazd
absolwentoéw wszystkich dziesieciu edycji
w marcu lub kwietniu 2022 roku.

Tok edukacyjny studiow wciaz nie
zwalnia — w 2021 roku w procesie re-
krutacji do ich jubileuszowej, dziesiatej,
edycji, zglosito sie¢ 39 kandydatow na
25 miejsc. Jest nadzieja, ze rowniez
w obecnych trudnych czasach kolejni
absolwenci podyplomowych studiow
z zakresu enologii beda legitymowali si¢
dyplomem najstarszej polskiej uczelni. Ad
multos annos, enologio! Ad multos annos!

Maciej Gawlik
Danuta Plichta

Malgorzata Kozlowska
Wydziat Farmaceutyczny UJ




